(ran Reserva
2006

INTRODUCCIGN. Seleccidn de uvas de la varedod Tempranillo 100% procedente de cepas vieas de mas
de 70 afios, plantadas en vaso en el pago de La Nava en el idrmino de La Homa[Burgos).

ELABORACION. Maceracién larga de 28 dias prelongdndese Incluso unos dias méas después del fin de
la fermenlacidn alcohdlica, que se desarolla a temperalura confrolada. Fermentacion malolaclica
en bamica de roble francés,

CRIANIA. 30 meses en bamica nueva de roble francés. Barmlcas: Radoux Blend, Seguin Moreau.

CATA. Palomero es concenirado, de infensa capao, presenta en narz un perfecto equilibric enfre frufa y

robde que le hocen amplio, complejo y penistente a la vez gue suave y muy elegante en lo boca.

Temperatura de servicio: 16-18° C,

INTRODUCTION. A selaction of the Tempeanillo grape proceeding 100% from the old stock of over seventy
years old, in the Fago of the Nava-La Homa [Burgos)

PRODUCTION. Marinaling for a kong 28 days and prolonged lurther [or a lew more days al the end ol the
alcoholic fermentalion, when the development has a lemperature conlrol, Malolactic fermentation
lakes ploce 0 French ook cosks,

AGING, 30 manths in new cosks mode of Franch ocak. Casks: Rodoux Bland, Seguin Moraau

TASTING. Palomero is concenirated to a high level, presenting to the nose an equilibdum of frull and ook

in great quantity, complex ond persistent while at the samea fime soff and very elegant in the palate.

serving lemperalure: 16-18 degrees ¢,
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