Septiembre

ROBLE 2018

INTRODUCCION. Riguroso seleccisn de uvas de la varedad Tempranillo procedente de los vifiedos
anexos a lo bodega en el término de La Aguilera (Burgos),

ELABORACION. Fermentacidn en depdsitos de acera inoxidable durante 10 dias y después confinua
en maceracidn en el mismo depdsito otros 12 dias aproximadamente. La fermentacién maloldchica
también se realiza en depdsitos de inoxidable.

CRIANIA. Una vez acaba la fermentacidén malolGclica el vine envejece en nuesiras galeras en
baricas de roble [francés 30% v amerncano 50%.) durante é meses.

CATA. Septiembre Roble es un vino con un color rojo cereza picota con tonos violdceos en el ribete,
Aroma intenso. Sobresale la fruta rojo vy negra (mera, grosella, zarzomora) muy madura, bien
ensamblada con unos toques especiados [canela, vainilla), foques balsdmicos (mentolados ¥
eucapilto] y algo de tormefacto. La entrada en boca es amplia, agradaoble y sabrosa.

Temperatura de sercicio : 16 - 18 *C

INTRODUCTION. Rigorously selected from the Tempranille variety grape coming from the vineyards
alongside the wine cellar at the end of La Aguilera [Burgos).

PRODUCTION. This wine is fermented in stainless steel fanks for 10 days and then ollowed to marinate
a further 12 doys approximately in the saome recipients. The mololoctic fermentation is also
realized in stainless steel tanks,

AGING. Once the final fermentation is complete the wine is aged in our galleries in ook casks (S0%
French and 50% American) for & months,

TASTING. Septiembre Roble is a wine of infense red cherry colour with touches of purple. Outstan-
ding red and black fruit scents; especially blackbery and cumrants. Very spiced flavour with balsa-
mic shades. It is generous in the mouth. Full bodied. Tastes of crystallized fruits combined with an
elegant and fine wood touch,

Serving temperature: 14-18 degrees c.
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