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INTRODUCCION. Selecciton de uvas de la variedod Tempranillo 100% procedente de cepas viejos de mas
de 70 afos, plantadas en vaso en el pago de La Nava en el términe de La Homa(Burgos).
ELABORACION. Moceracién larga de 28 dios prolongdndose incluso unos dios mas después del fin de
la fermentacién alcohdlica, que se desarmolla a temperatura confrolada. Fermentacion malalactica
an barica de roble francés.

CRIANIA. 30 mesas an barica nueva de roble francés. Bamicas: Radoux Bland, Seguin Moreauw.

CATA. Palomero es concentrade, de intensa copa, presenta en noriz un perfecto equilibrio entre fruta v
rable que le hacen amplio, complejo y persistente a la vez gue suave vy muy elegante en la boca.

Temperatura de servicio: 14-18% C.

INTRODUCTION. A selaction of the Tempranillo grope proceeding 100% from the old stock of over seventy
vears old, In the Pogo of the Nava-La Homa (Burgos)

PRODUCTION. Marinating for a long 28 days and prolonged further for a few more days at the end of the
alcoholic lermentalion. when the developmen! has a lemperalure confrol. Malelactic fermenlalion
fakes place in French oak cosks.

AGING. 30 months in new casks made of French ook, Cosks: Rodoux Blend, Seguin Moreau,

TASTING. Palomero is concenfrated fo a high level, presenting fo the nose an equilibrium of fruit ond ook

in greal quaniity, complex and persistent while at the same time soflt and very elegant in the palale.

Serving temperalure: 14-18 degrees c.
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